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Pan
•	 SAINT HONORÉ

•	 GRAN RESERVA

•	 CRISTALLINO

•	 SALUDABLE

•	 TRADICIONAL

•	 RESTAURACIÓN

•	 PAN DE MOLDE 

•	 PAN BURGER

•	 FOCACCIAS Y PANINIS 

•	 ESPECIALIDADES

•	 SIN GLUTEN 

•	 retail
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61548
Pan de Espelta
465 g / 12 u / 6x6 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 25 cm

65475
Hogaza Espiga Saint Honoré
800 g / 6 u / 6x6 / 65-70’ Desc.
195-200º / 25’ Horno / 44 cm

6 | | 7

68792
Barra Espelta SH
300 g / 20 u / 6X6 / 30’ Desc.
190-200º / 10-15’ Horno / 44 cm

67325
Medio Bastón GR Fully Baked 
160 g / 40 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 25 cm

63315
Hogaza avena y semillas GR
425 g / 16 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 25 cm

20023
Hogaza Olivas Kalamata GR
445 g / 15 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 33 cm

20011
Hogaza GR Clásico
425 g / 16 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 26 cm

68325
Baguette GR Fully Baked
265 g / 26 u / 4x7 / 20-25’ Desc.
2-5º /180-190’ Horno / 53 cm

21981
Hogaza GR de Soja
445 g / 18 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 25 cm

22001
Baguette GR
260 g / 26 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 53 cm

68335
Barra GR Fully Baked
250 g / 16 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 40 cm

63314
Hogaza GR Centeno Germinado
425 g / 17 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 25 cm

28240
Media Rústica Cuvée GR
155 g / 44 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 27 cm

22421
Bocata GR
150 g / 50 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 25,5 cm

Saint Honoré Gran Reserva

PAN

61720
Medio Redondo Obrador
130 g / 52 u / 6X6 / 40-45’ Desc.
200-220º / 20-25’ Horno / 12 cm

69966
Barra de la Huerta SH
280 g / 16 u / 6X6 / 30’ Desc.
190-200º / 10-15’ Horno / 47 cm

63610
Media 100% Integral
160 g / 40 u / 6x6 / 20-30’ Desc.
180-200º / 10-15’ Horno / 24,5 cm

65325
Bocata Gran Reserva Fully Baked
125 g / 40 u / 4x6 / 20-25’ Desc.
180-190º / 2-5’ Horno / 26 cm
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63027
Mini Ciabatta Cristallino 	
Pipas de Calabaza
55 G / 60 u / 8x7 
15’ Desc. / 9 cm

63441
Media Cristallino Precortado
85 g / 48 u / 4x14
30-45’ Desc. / 23 cm

68711
Panecillo Cristallino
40 G / 90 u / 4x14
30-45’ Desc. / 13 cm

69837
Burger Cristallino120 Precortado
75 G / 60 u / 4x8 / 20-30’ Desc.
180-190º / 1’ Horno / 12 cm

62140
Flautín Cristallino
145 g / 35 u / 4x9 / 20-25’ Desc.
190-210º / 1-2’ Horno / 50 cm

69444
Chapatta Cristallino Precortado
95 g / 48 u / 4x8 / 20-30’ Desc.
180-190º / 1’ Horno / 13 cm

64971
Pan Cristallino Precortado
50 G / 64 u / 4x9 / 20-25’ Desc.
190-210º / 1-2’ Horno / 13 cm

61241
Pulga Cristallino
20 G / 96 u / 4x14
30-45’ Desc. / 7 cm

63029
Mini Redondo Espinacas 
Cristallino
47 G / 70 u / 8x7
15’ Desc. / 9 cm

63031
Mini Redondo Algarroba 
Cristallino
47 G / 70 u / 8x7
15’ Desc. / 9 cm

saludable

87186
Pan sin Sal
130 G / 50 u / 6x6 / 20-25’ Desc.
180-200º / 20-25’ Horno / 25 cm

10032
Baguette con Salvado
250 G / 36 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190º / 15-20’ Horno / 52,5 cm

10046
Bocata con Salvado
120 G / 74 u / 4x7 / 20-30’ Desc.
180-200º / 16-18’ Horno / 26,5 cm

46551
Barra Cereal Plus
275 G / 26 u / 6x6 / 20-25’ Desc.
180-200º / 20-25’ Horno / 45 cm

67125
Medio Flautin Sarraceno
80 G / 80 u / 4x9 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 25 cm

CRISTALLINO

PAN

61333
Caccini Jamón y Queso
155 G / 30 u / 8x11 / 30-35’ Desc.
190-200º / 7’ Horno / 13 cm

68751
Schiacciata Tomate
155 G / 32 u / 4x14
30-35’ Desc. / 15 cm
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tradicional

PAN

27021
Barra Tradicional
280 G / 18 u / 6x6 / 30-35’ Desc.
190-200º / 10-15’ Horno / 42 cm

47600
Barra de Agua
280 G / 20 u / 6x6 / 30-35’ Desc.
190-200º / 10-15’ Horno / 44 cm

30016
Parisienne
250 G / 36 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 52 cm

30116
Barra 1/4 Suprême
270 G / 25 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 54 cm

66994
Barra Cantábrica
270 G / 21 u / 6x6 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 40 cm

43800
Baguette de Nieve
250 G / 36 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 55 cm

66931
Baguette Tahona
250 G / 32 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 54 cm

00035
Pan Bretón
250 G / 30 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210 / 15-20’ Horno / 54 cm

24770
Baguette del Horno
250 G / 34 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 54 cm

27274
Barra
270 G / 26 u / 6x6 / 15-20’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 45 cm

62550
Barra Premium
280 G / 18 u / 6x6 / 30-35’ Desc.
190-200º / 10-15’ Horno / 44 cm

65050
Barra 7 Cortes
275 G / 32 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 55 cm

20240
Barra Toscana
330 G / 20 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 54 cm

65198
Pan Moña 
600 G / 9 u / 6x7 / 110-120’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 21 cm

23760
Tramontana
400 G / 20 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 55,5 cm

22091
Bastón
395 G / 20 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 55 cm

68630
Picado Andaluz Familiar
315 G / 30 u / 4x8 / 35-40’ Desc.
190-210º / 5’ Horno / 35 cm

10012
Barra Grande 
400 G / 20 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 55 cm

60120
Barra de la Dehesa
300 G / 20 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 55,5 cm

20840
Super Baguette
295 G / 30 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 55 cm
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47300
Bocata Rústico
135 G / 52 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 26 cm

40022
Bocata
120 G / 65 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 27,5 cm

40024
Barrita 
90 G / 86 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 20,5 cm

47220
Bocata Tradición
120 G / 60 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 27 cm

tradicional

30024
Superbocata
175 G / 44 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 30,5 cm

62751
Flautín Olivas
150 G / 40 u / 4x9 / 15-20’ Desc.
180-200º / 15-20’ Horno / 55 cm

62545
Bollo Cantábrico
145 G / 45 u / 4x8 / 35-40’ Desc.
190-210º / 5’ Horno / 23 cm

10056
Chapata Bocata
140 G / 50 u / 4x8 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 20 cm

65810
Rombo
70 G / 50 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 15 cm

81126
Flauta Tres Cortes
95 G / 80 u / 4x8
30’ Desc. / 21,5 cm

27520
Panecillo de Viena
70 G / 80 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180-190º / 8-10’ Horno / 9 cm

42790
Medio Flautín de Olivas
75 G / 80 u / 4x9 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 25 cm

65341
Panecillo de Nieve
65 G / 115 u / 4x8 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 15 cm

22781
Medio Flautin Rústico
75 G / 80 u / 4x9 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 25 cm

87150
Nórdico
70 G / 120 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 15 cm

42800
Medio Flautín Cereales 
80 G / 80 u / 4x9 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 25 cm

RESTAURACIÓN
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27370
Miniatura con Salvado
35 G / 100 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180º-190º / 8-10’ Horno / 9 cm

27651
Chapatta Mini
47 G / 80 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180º-190º / 10-12’ Horno / 7,5 cm

67820
Miniaturas Surtidas
42 G / 100 u / 6x7 / 15-20’ Desc.
180º-190º / 10-12’ Horno 

27310
Miniatura
35 G / 100 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180º-190º / 8-10’ Horno / 9 cm

23070
Mini Bocadito Puntas
30 G / 125 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180º-190º / 8-10’ Horno / 12 cm

42150
Surtido Vienas Mini Horeca
44 G / 75 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180º-190º / 10-12’ Horno / 8,5 cm

RESTAURACIÓN PAN DE MOLDE

64564
Pan Campestre Rebanado
1.200 G / 4 u / 4x7 
30-45’ Desc. / 38 cm

60850
Frisandwich con Salvado
800 G / 8 u / 6x8 
25-30’ Desc. / 27 cm

69660
Frisandwich Tostada
800 G / 8 u / 6x8 
25-30’ Desc. / 28 cm

67230
Frisandwich
800 G / 8 u / 6x8 
25-30’ Desc. / 28 cm

65542
Pan de Molde Tres Espeltas 
Rebanado
400 G / 6 u / 4x14 
30-45’ Desc. / 18 cm

60221
Tramezzino
980 G / 4 u / 7x9 
60’ Desc. / 46 cm

67750
Pan de Molde Brioche
330 G / 10 u / 4x14 
30-45’ Desc. / 18 cm

67751
Pan de Molde Brioche
330 G / 10 u / 4x14 
30-45’ Desc. / 18 cm

64541
Pan de Molde Campestre 
Cereales y Semillas
1.200 G / 4 u / 4x7
30-45’ Desc. / 38x22 cm

63710
Panecillo Dehesa
60 G / 100 u / 4x7 / 15-20’ Desc.
180-190º / 10-12’ Horno / 15 cm

40028
Panecillo
55 G / 76 u / 8x7 / 15’ Desc.
180-190º / 16’ Horno / 13 cm

27573
Mini Flauta
52 G / 100 u / 8x8 / 15-20’ Desc.
180-190º / 8-10’ Horno / 9 cm

22341
Mini Rombo Linaza y Avellanas
50 G / 38 u / 8x14 / 15-20’ Desc.
190-210º / 15-20’ Horno / 13 cm
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PAN BURBER FOCACCIAS Y PANINIS

PAN

63782
Burger Brioche Le Brió
55 G / 60 u / 4x11
20-30’ Desc. / 9 cm

65454
Burger Brioche L Le Brió
100 G / 60 u / 4x8
40-50’ Desc. / 12 cm

63473
Burger Beach Le Brió
1.425 G / 4 u / 4x8
40-50’ Desc. / 12 cm

85454
Burger Brioche Premium M Le Brió
70 G / 60 u / 4x8
20-30’ Desc. / 11 cm

60885
Bagel Brioche
70 G / 60 u / 4x8
20-30’ Desc. / 11 cm

23790
Pan Hamburguesa Rústico
110 G / 55 u / 4x8 / 20-25’ Desc.
190-200º / 10-15’ Horno / 12 cm

21441
Focaccia Mediterránea
105 G / 40 u / 8x7 / 15-20’ Desc.
180-190º / 2’ Horno / 12cm

69443
Burger Brioche Soft
92 G / 60 u / 4x8
40-50’ Desc. / 12 cm

63240
Hot Dog Beach Le Brió
600 G / 6 u / 4x14
50-60’ Desc. / 37 cm

21451
Focaccia Romana
105 G / 40 u / 8x7 / 15-20’ Desc.
180-190º / 2’ Horno / 12cm

85658
Pulga Flautín Le Brió
25 G / 190 u / 4x8
20-25’ Desc. / 9 cm

60550
Sandwich Brioche Le Brió
55 G / 64 u / 4x8
30-50’ Desc. /16 cm

61323
Mini Flautín Le Brió
25 G / 192 u / 4x8
30-50’ Desc. / 13 cm

81327
Flautín Le Brió
48 G / 96 u / 4x8
40-50’ Desc. / 18 cm

28031
Mini Burger Semillas
22 G / 120 u / 4x14
30-50’ Desc. / 6 cm

63291
Pulga Brioche Le Brió
26 G / 96 u / 4x14
30-50’ Desc. / 6 cm

64050
Pan Mini Hamburguesas
22 G / 180 u / 4x12
30-50’ Desc. / 6 cm
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62358
Burger Brioche Sin Gluten
80 G / 20 u / 8x10 
30’ Desc. / 10 cm

60955
Hogaza Sin Gluten 
300 G / 6 u / 8x10 
30’ Desc. / 19 cm

61022
Pulga Rústica Sin Gluten
50 G / 30 u / 8x12 
30’ Desc. / 10 cm

62860
Barra Sin Gluten 
100 G / 15 u / 12x7 / 10-15’ Desc.
200º / 5’ Horno / 20 cm

61021
Media Rústica Sin Gluten
85 G / 18 u / 8x12 
30’ Desc. / 22 cm

67990
Burger Sin Gluten
80 G / 20 u / 8x10 / 30’ Desc.
180º / 8-12’ Horno / 12 cm

68551
Molde Sin Gluten
395 G / 4 u / 8x12 
30’ Desc. / 22,7 cm

SIN GLUTEN

64375
Burger Cristallino
300 g / 14 u / 4x14
20-30’ Desc. / 11,6 cm

86548
Media Cristallino Precortado
170 g / 16 u / 0x0
30-45’ Desc. / 23 cm

retail

67110
Burger Brioche Le Brió
260 G / 14 u / 4x8
40-50’ Desc. / 11 cm

especialidades

PAN

60610
Naan
88 G / 64 u / 4x14
30-35’ Desc. / 15 cm

83221
Lepie
105 G / 30 u / 4x14
30-35’ Desc. / 15 cm

65080
English Muffin
63 G / 48 u / 7x12
20-30’ Desc. / 10 cm

67033
Hogaza clásica Maestra XL
1.000 G / 6 u / 4x8
150-180’ Desc. / 40 cm

64150
Pan de Frankfurt Listo
95 G / 76 u / 4x7
20’ Desc. / 20 cm

66165
Mini Rock&Roll Le Brió
495 G / 6 u / 4x14
50-60’ Desc. / 37 cm

20480
Mollete Minute
90 G / 60 u / 6x7
20-25’ Desc. / 13 cm

66330
Bagel
85 G / 50 u / 4x10 / 45-50’ Desc.
180º / 5’ Horno / 12 cm

60450
Buguer 1959
100 G / 22 u / 6x11 / 20-25’ Desc.
190-210º / 1-2’ Horno / 12 cm

68900
Pan Bao
41 G / 30 u / 8x14
20-30’ Desc. / 10 cm

66160
Rock&Roll Le Brió
583 G / 6 u / 4x14
50-60’ Desc. / 37 cm

61330
Bagel Amapola
85 G / 50 u / 4x10 / 45-50’ Desc.
180º / 5’ Horno / 12 cm

67850
Rebanada de Pan de Payés
65 G / 90 u / 4x9
15-20’ Desc. / 20 cm



Bollería 
Dulce

•	 Para hornear

•	 PARA FERMENTAR 

•	 Descongelar &  listo

•	 SIN GLUTEN
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Sophie Caprice
Para hornear Para hornear

BOLLERÍA 
DULCE

24430
Super Croissant París
90 G / 80 u / 8x5 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-18’ Horno / 15 cm

60131
Snecken Caprice
100 G / 40 u / 8x10 / 10-15’ Desc.
170-180º / 15-17’ Horno / 10 cm

67211
Croissant París 60u
60 G / 60 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
170-190º / 15-18’ Horno / 14,5 cm

65407
Molde Croissant Sophie
352 G / 6 u / 8x8
50-60’ Desc. /20cm cm

42711
Mini Croissant Mantequilla
25 G / 168 u / 8x17 / 12-15’ Desc.
180º / 12-15’ Horno / 7 cm

23710
Super Croissant París Choco
90 G / 48 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-18’ Horno / 14 cm

61580
Surtido Mini Caprice
28 G / 200 u / 8x9 / 5’ Desc.
180º / 9-10’ Horno 

22180
Croissant Caprice de Cereales
80 G / 55 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-18’ Horno / 14 cm

22133
Mini Croissant Paris
25 G / 140 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
170-180º / 12-15’ Horno / 9 cm

60335
Snecken Sophie
110 G / 50 u / 8x9 / 15-20’ Desc.
170º / 15-16’ Horno / 10 cm

22080
Croissant París Chocolate
70 G / 60 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-18’ Horno / 13 cm

43721
Mini Croissant Vienés Cereales
25 G / 140 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
170-180º / 12-15’ Horno / 9 cm

67575
Croissant Curvo Cereales Sophie
95 G / 38 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-18’ Horno / 10 cm

67451
Croissant París Curvo
90 G / 56 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-18’ Horno / 11 cm

61138
Pain Suisse Almendras
90 G / 50 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
170-180º / 12-15’ Horno / 12 cm

29231
Croissant París Fácil
60 G / 125 u / 8x5 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-18’ Horno / 15 cm

67898
Croissant Almendra
120 G / 21 u / 5x10 / 30-45’ Desc.
165º / 15’ Horno / 19 cm
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BOLLERÍA 

DULCE

66640
Micro Rolito Crema
15 G / 220 u / 8x17 / 5-6’ Desc.
180-190º / 8-10’ Horno / 4 cm

67420
Croissant Margarina 
Sélection D’Or
75 G / 64 u / 8x8 / 20-30’ Desc.
165-170º / 17-19’ Horno / 15 cm

43510
Palmerita de Cereales
30 G / 240 u / 8x14 / 20-30’ Desc.
180-190º / 12-18’ Horno / 8 cm

64566
Cacao Roll
115 G / 30 u / 8x9 / 30-40’ Desc.
180º / 10’ Horno / 12 cm

66650
Micro Rolito Fresa
15 G / 220 u / 8x17 / 5-6’ Desc.
180-190º / 8-10’ Horno / 4 cm

67410
Mini Croissant Sélection d’Or
25 G / 200 u / 8x9 / 15-20’ Desc.
165-170º / 12-15’ Horno / 9 cm

62457
Cinnamon Roll
110 G / 30 u / 8x9 / 30-40’ Desc.
180º / 10’ Horno / 12 cm

41950
Palmerita Petit Doré 100% 
Mantequilla
18 G / 278 u / 8x14 / 10-15’ Desc.
180-190º / 10-15’ Horno / 4 cm

67460
Croissant de Cacao con 
Avellanas Sélection d’Or
90 G / 48 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
170-190º / 15-18’ Horno / 14 cm

66645
Micro Rolito Cacao
15 G / 220 u / 8x17 / 5-6’ Desc.
180-190º / 8-10’ Horno / 4 cm

67077
Mini Cinnamon Roll
45 G / 100 u / 8x9 / 20’ Desc.
165-175º / 6-7’ Horno / 7 cm

60362
Napolitana de Mantequilla con 
Crema de Cacao
115 G / 40 u / 8x9 / 15-20’ Desc.
165-170º / 17-18’ Horno / 12 cm

Sélection d’Or Petit Doré
Para hornear Para hornear

41920
Mini Tarta Manzana 100% 
Mantequilla
70 G / 50 u / 8x14 / 20-30’ Desc.
180-190º / 25-30’ Horno / 9 cm

40170
Rollito Choco Petit Doré
45 G / 88 u / 8x17 / 20-30’ Desc.
170-180º / 12-15’ Horno / 12 cm
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BOLLERÍA 

DULCE

65090
Croissant Bombón Midi
55 G / 90 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
165-175º / 15-18’ Horno / 12 cm

69405
Croissant Margarina XL
120 G / 34 u / 8x8 / 20-30’ Desc.
165-170º / 17-19’ Horno / 13 cm

63650
Mini Croissant Margarina
25 G / 200 u / 8x9 / 15-30’ Desc.
160-180º / 15-20’ Horno / 9 cm

69273
Súper Croissant Clásico 
Margarina
95 G / 60 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
170-190º / 15-18’ Horno / 12 cm

62135
Sacramento Prefermentado
46 G / 75 u / 8x12 / 5-30’ Desc.
170º / 12-15’ Horno / 15,5 cm

00535
Croissant Hostelería 
Margarina Midi
45 G / 80 u / 8x9 / 15-20’ Desc.
170-190º / 15-20’ Horno / 11,5 cm

60741
Súper Croissant Mantequilla
95 G / 40 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
170-190º / 15-18’ Horno / 11 cm

69343
Super Napolitana Bombón
120 G / 72 u / 8x9 / 15-20’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 14 cm

69313
Napolitana Bombón Decorada
103 G / 84 u / 8x9 / 15-20’ Descongelar
165-170º / 15-16’ Horno / 13 cm

69352
Super Napolitana de Crema Fácil
120 G / 72 u / 8x9 / 15-20’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 14 cm

69333
Mini Napolitana Bombón
45 G / 130 u / 8x9 / 15-20’ Descongelar
180-190º / 15-20’ Horno / 7 cm

69371
Mini Ensaimada Fácil
45 G / 84 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
160-180º / 15-20’ Horno / 9 cm

29361
Ensaimada Fácil
100 G / 32 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 12 cm

Croissants Napolitanas
Para hornear Para hornear

Ensaimadas
Para hornear
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BOLLERÍA 

DULCE

40820
Palmerón mantequilla
130 G / 45 u / 8x14 / 20-30’ Desc.
180-190º / 25-30’ Horno / 20 cm

66910
Malla Praliné
100 G / 54 u / 8x16 / 20-30’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 18 cm

63885
Palmera Soft
170 G / 33 u / 8x14 / 20-30’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 15 cm

42530
Bretzel Chocolate
149 G / 32 u / 8x11 / 20-30’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 14 cm

49510
Mini Luna de Chocolate
40 G / 65 u / 8x17 / 30-40’ Desc.
170-180º / 12-17’ Horno / 7 cm

80562
Mini Malla Danesa Manzana 
y Crema
42 G / 108 u / 8x12 / 15-20’ Desc.
180-190º / 12-15’ Horno / 6 cm

28270
Herradura Cabello Plus
180 G / 45 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
180-190º / 20-25’ Horno / 26 cm

00570
Trenza Danesa Bombón
125 G / 58 u / 8x9 / 15-30’ Desc.
160-180º / 15-20’ Horno / 15 cm

49670
Mini luna de Manzana
40 G / 65 u / 8x17 / 30-40’ Desc.
170-180º / 12-17’ Horno / 7 cm

40604
Palmerón
120 G / 75 u / 8x8 / 20-30’ Desc.
170-180º / 15-20’ Horno / 20 cm

40572
Trenza de Crema con Manzana
125 G / 58 u / 8x9 / 15-30’ Desc.
160-180º / 15-20’ Horno / 15 cm

66340
Roulet Cheesecake
90 G / 58 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
175-185º / 12-15’ Horno / 11 cm

65512
Rejilla al Cacao con Avellana
75 G / 100 u / 8x14 / 10-15’ Desc.
180-185º / 10-12’ Horno / 19 cm

25440
Tarta de Manzana
170 G / 48 u / 4x13 / 20-30’ Desc.
180-190º / 25-30’ Horno / 18 cm

52010
Bretzel Crema y Cabello 
Decorado
149 G / 32 u / 8x11 / 20-30’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 14 cm

Masa Danesa Hojaldres
Para hornear Para hornear

69411
Trenza Maple Pecan
90 G / 54 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
170-180º / 12-15’ Horno / 11 cm

80561
Mini Malla Danesa Frutos Rojos
31 G / 108 u / 8x12 / 15-20’ Desc.
180-190º / 12-15’ Horno / 6 cm
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00108
Croissant Pequeño 100% Mantequilla
25 G / 260 U / 8x12 / 20-30’ Desc.
30’ Ferm. / 170-180º / 12-16’ Horno / 7 cm

00126
Mini Caracola de Chocolate
40 G / 150 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
20’ ferm. / 180-190º / 12-16’ Horno / 7,5 cm

30236
Croissant F1 Margarina Gigante
95 G / 84 u / 8x8 
90’ ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 10 cm

42160
Mini Croissant Choco Blanco
30 G / 220 u / 8x12 / 15-20’ Desc.
30’ ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 7 cm

00234
Magno Croissant Selección
85 G / 70 u / 8x9 
340’ ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 14cm

00106
Croissant Pequeño Chef Margarina
25 G / 460 u / 8x9
30’ ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 8 cm

10235
Croissant Margarina Gigante 
Selección
88 G / 90 u / 8x9
340’ ferm. / 180º / 12-15’ Horno / 9 cm

00265
Croissant Mini Clásico 
Margarina Chef Selección
25 G / 240 u / 8x12 
140’ ferm. / 180º / 12-15’ Horno / 5,5 cm

00128
Mini Caracola Crema
40 G / 150 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
20’ ferm. / 180-190º / 12-16’ Horno / 7,5 cm

62126
Croissant Sacramento
45 G / 140 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
40’ ferm. / 170-180º / 12-16’ Horno / 17 cm

00105
Croissant Mini Chef Margarina
22 G / 545 u / 8x9
30’ ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 7 cm

00104
Microcroissant Margarina Chef
15 G / 433 u / 8x12 
30’ ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 6 cm

Croissants
Para fermentar

00354
Napolitana Plus Chocolate Levante
110 G / 100 u / 8x9 
90’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 14 cm

50362
Napolitana Magno Crema
140 G / 74 u / 8x9 
90’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 15 cm

00305
Minidelicias Cacao
15 G / 333 u / 8x15 
20’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 5 cm

10358
Napolitana 2 chocolates
125 G / 80 u / 8x9 
90’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 12 cm

30352
Napolitana Plus Crema Levante
120 G / 88 u / 8x9 
90’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 13 cm

00300
Minidelicias Crema 
15 G / 333 u / 8x15 
20’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 5 cm

50364
Napolitana Magno Bombón
130 G / 84 u / 8x9 
90’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 15 cm

Napolitanas
Para fermentar
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66140
Manga con Masa de Gofre
1.500 G / 6 u / 6x10 / 120-180’ Desc.
165-175º / 18-20’ Horno / 57 cm

25270
Manga de Magdalena
1.500 G / 8 u / 6x10 / 120-180’ Desc.
165-175º / 18-20’ Horno / 57 cm

44600
Placa de Croissant
1.500 G / 8 u / 4x15 / 15-20’ Desc.
105’ Ferm. / 180-190º / 14-16’ Horno / 36 cm

00660
Base de Hojaldre Especial
1.000 G / 15 u / 4x13 / 20-30’ Desc.
180-190º / 18-20’ Horno / 38 cm

45161
Pastel de Nata
66 G / 104 u / 8x9 / 30-45’ Desc.
250º / 8-10’ Horno / 7 cm

Especialidades
Para fermentar

65741
Mini Snecken
30 G / 180 u / 8x14 / 30’ Desc.
30’ Ferm. / 180-190º / 14-16’ Horno / 3 cm

40285
Bretzel de Crema
149 G / 32 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
60-90’ Ferm. / 180-190º / 15-20’ Horno / 13 cm

40107
Triángulo Bombón
130 G / 35 u / 8x12 / 30-40’ Desc.
-’ Ferm. / 180-190º / 15-20’ Horno / 15 cm

10282
Snecken Pasas y Nueces
130 G / 60 u / 8x12
90’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 9 cm

60060
Muji
135 G / 36 u / 8x14 
90’ Ferm. / 185º / 17-18’ Horno / 12 cm

Masa Danesa
Para fermentar

10494
Flautas de Crema
50 G / 150 u / 8x12 
30’ ferm. / 170-180º / 10-12’ Horno / 23 cm

10420
Tortel de Cabello
120 G / 60 u / 8x9 
440’ ferm. / 170-180º / 10-12’ Horno / 12 cm

61401
Ensaimada
100 G / 90 u / 8x9 / 15-20’ Desc.
90’ ferm. / 180-190º / 10-12’ Horno / 11 cm

60496
Fartons
35 G / 286 u / 8x9 
60’ ferm. / 170-180º / 12-15’ Horno / 15 cm

10460
Ensaimada Mini Crema
50 G / 190 u / 8x9 
90’ ferm. / 180-190º / 10-12’ Horno / 6 cm

00492
Flautas de Chocolate
50 G / 160 u / 8x12 
30’ ferm. / 170-180º / 10-12’ Horno / 23 cm

40450
Mini Ensaimada Selección
36 G / 278 u / 8x9 
60’ ferm. / 170-180º / 10-12’ Horno / 7 cm

Ensaimadas
Para fermentar
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62301
Magdalena Sin Gluten
70 G / 25 u / 8x12 
20-30’ Desc. / 7 cm

61690
Croissant Mantequilla Listo
70 G / 22 u / 8x9 
30-60’ Desc. / 13 cm

60172
Tûlipe Nocilla®
100 G / 20 u / 8x17 
30-45’ Desc. / 7 cm

64432
American Pancake
45 G / 80 u / 9x11 
20-30’ Desc. / 10 cm

67672
Cube Cinnamon
1.820 G / 2 u / 7x6 
240’ Desc. / 53 cm

67371
Croissant Brioche Bombón
100 G / 26 u / 4x19 
60-90’ Desc. / 14 cm

40480
Buñuelos de Viento Listos
11 G / 136 u / 8x10 
20-30’ Desc. / 5 cm

60960
Gofre
120 G / 48 u / 11x5 / 30-60’ Desc. 
200º / 1’ Horno / 13 cm

65100
Magdalena Plus
90 G / 24 u / 8x14 
20-30’ Desc. / 8 cm

63452
Croissant Pistacho Saudade
117 G / 25 u / 4x15 / 40’ Desc. 
240-250º / 2-3’ Horno / 13 cm

62771
Muffin de Choco
85 G / 20 u / 8x12 
30’ Desc. / 9 cm

68890
Napolitana de Chocolate Lista
100 G / 20 u / 8x12 
30-60’ Desc. / 15 cm

61238
Mini Croissant Decorado Listo
37 G / 54 u / 18x5 
120’ Desc. / 6 cm

61390
Churros Listos
500 G / 5 u / 12x7 / 10’ Desc. 
180-200º / 10-12’ Horno / 15 cm

62776
Mini Croissant Sin Gluten
30 G / 50 u / 8x12 
30’ Desc. / 9 cm

66280
Palmera Bombón Sin Gluten
78 G / 36 u / 8x12 
30’ Desc. / 13 cm

64100
Magdalena Clásica Lista
55 G / 35 u / 8x14 
20-30’ Desc. / 7 cm

86041
New York Roll Plain
62 G / 36 u / 8x16
30-60’ Desc. / 10 cm

86052
New York Roll Cacao
87 G / 36 u / 8x16 
60-65’ Desc. / 10 cm

DESCONGELAR & LISTO SIN GLUTEN



American
Bakery

•	 COOKIES

•	 MUFFINS

•	 BROWNIES
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COOKIES muffins BROWNIES

AMERICAN 
BAKERY

67673
Brownie Wallnut
2.400 G / 2 u / 7x6 
240’ Desc.  / 53 cm

62840
Tûlipe Red Velvet
110 G / 20 u / 8x17 
30-45’ Desc.  / 7 cm

60252
Cookie Fully Baked 	
Double Chocolate
76 G / 34 u / 13x13 
30-35’ Desc.  / 10,5 cm

61500
Big Tûlipe Dark
138 G / 12 u / 8x17 
40-45’ Desc.  / 8 cm

60888
Scoops Cookie Vainilla
2.000 G / 4 u / 12x8 / 720-730’ Desc.
150-155º / 9-11’ Horno

62320
Surtido Mini Tulipes
35 G / 46 u / 8x14 
20-30’ Desc.  / 5 cm

60920
Cookie Xocolatte
73 G / 24 u / 8x18 
30’ Desc.  / 11 cm

60770
Tûlipe Yoghurt & Cranberry
110 G / 20 u / 8x17 
30-45’ Desc.  / 7 cm

60256
Cookie Puck Double Choc
80 G / 90 u / 8x12 
150-155º / 9-11’ Horno / 4 cm

61750
Cookie Chispas
73 G / 24 u / 8x18 
30’ Desc.  / 11 cm

60930
Tûlipe Chocolate Extrem
110 G / 20 u / 8x17 
30-45’ Desc.  / 7 cm

60257
Cookie Puck White Choc Raspberry
80 G / 90 u / 8x12 
150-155º / 9-11’ Horno / 4 cm

67674
Brookie
2.000 G / 2 u / 7x6 
240’ Desc.  / 53 cm

60777
Vegan Muffin Chocolate
100 G / 32 u / 8x10 
30-45’ Desc.  / 7 cm

60253
Cookie Fully Baked White 
Chocolate Raspberry
76 G / 34 u / 13x13 
30-35’ Desc.  / 10,5 cm

61510
Big Tûlipe White
137 G / 12 u / 8x17 
30-60’ Desc.  / 8 cm

60254
Cookie Puck Triple Choc
80 G / 90 u / 8x12 
150-155º / 9-11’ Horno / 4 cm

61731
Brownie Precortado
100 G / 20 u / 8x8 
45’ Desc.  / 7 x 6,7 cm



Dots®

•	 dots® original

•	 dots® decorados

•	 dots® rellenos

•	 MINIDOTS®

•	 dots® panadero

•	 crodots®

•	 BERLIDOTS®

•	 POPDOTS®
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dots® ORIGINAL

dots® retail

dots® RELLENOS MINIDOTS® DOTS® PANADERO

croDOTS®

dots® DECORADOS

DOTS®

61295
Ciambella Sucré 
116 G / 26 u / 4x14 
20-30’ Desc. / 13 cm

69231
Crodots® 
80 G / 24 u / 8x15 
20’ Desc. / 10 cm

29930
MiniDots® Rayado Negrito
36 G / 60 u / 8x11 
15-20’ Desc. / 7 cm

60590
Big Dots® Sugar
65 G / 48 u / 4x15 
15-20’ Desc. / 11 cm

65401
Dots®BISCOFF®
76 G / 36 u / 8x16 
20-30’ Desc. / 10 cm

61430
Surtido MiniDots® Decorados
31 G / 60 u / 8x10 
20’ Desc.

67056
Dots® Pistacho
73 G / 36 u / 8x16 
20-30’ Desc. / 10 cm

24690
Big Dots® Negrito
80 G / 48 u / 4x15 
15-20’ Desc. / 11 cm

29880
MiniDots® Clasic
28 G / 65 u / 8x11 
15-20’ Desc. / 7 cm

65174
Dots® Hazelnut & Choco
70 G / 36 u / 8x16 
20-30’ Desc. / 10 cm

60048
DuetDots® Bombón
72 G / 36 u / 8x15 
20’ Desc. / 10 cm

65590
Big Dots®
70 G / 48 u / 4x15 
15-20’ Desc. / 11 cm

60240
Surtido MiniDots®
35 G / 75 u / 8x9 
20’ Desc. 

29910
MiniDots® Negrito
34 G / 60 u / 8x11 
15-20’ Desc. / 7 cm

23100
Dots® Negrito
60 G / 36 u / 8x15 
15-20’ Desc. / 10 cm

75511
Dots®
52 G / 36 u / 8x15 
15-20’ Desc. / 10 cm

53120
Dots® Negro & Blanco
63 G / 36 u / 8x15 
15-20’ Desc. / 10 cm

67122
Dots® Cookies & White
75 G / 36 u / 8x16 
20-30’ Desc. / 10 cm

61217
Dots® Party
232 G / 18 u / 4x12 
20-25’ Desc. / 10 cm

85570
Dots® Bombón
240 G / 8 u / 6x14 
25-90’ Desc. / 10 cm

85560
Dots® Sugar
208 G / 8 u / 6x14 
25-90’ Desc. / 10 cm

61175
Dots® Red Cookies
60 G / 36 u / 8x15 
20’ Desc. / 9 cm

60675
Dots® Pink Nubes
59 G / 36 u / 8x14 
15-20’ Desc. / 9 cm

61135
Dots® Purple White
57 G / 36 u / 8x15 
20’ Desc. / 9 cm
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berlidots® POPDOTS®

DOTS®

20260
Mini Suso Crema
55 G / 45 u / 8x11 
20-40’ Desc. / 9 cm

20270
Mini Suso Bombón
70 G / 45 u / 8x11 
20-40’ Desc. / 9 cm

61305
Suso de Crema
100 G / 24 u / 8x15 
15-20’ Desc. / 16 cm

25890
BerliDots® Sucré
60 G / 36 u / 8x11 
60-75’ Desc. / 10 cm

20290
BerliDots® Crema
90 G / 36 u / 8x11 
60-75’ Desc. / 10 cm

35890
Plain BallDots®
55 G / 36 u / 8x11 
20-30’ Desc. / 10 cm

21290
BerliDots® Bombón
90 G / 36 u / 8x11 
60-75’ Desc. / 10 cm

42890
Berlinette Bombón
48 G / 40 u / 8x16 
20-40’ Desc. / 7 cm

61405
Mini Xuxo Artesano
64 G / 40 u / 8x11 
20-40’ Desc. / 9 cm

64230
PopDots® Blancos
20 G / 100 u / 8x16 
15-20’ Desc. / 4 cm

68223
PopDots® BISCOFF®
25 G / 88 u / 8x16 
15-20’ Desc. / 4 cm

64210
PopDots® Sugar
12 G / 100 u / 8x16 
15-20’ Desc. / 4 cm

64235
PopDots® Blanco con Caramelo
22 G / 88 u / 8x16 
15-20’ Desc. / 4 cm

64245
Popdots® Rosa Sabor Fresa
21 G / 88 u / 8x16 
15-20’ Desc. / 4 cm

64220
PopDots® Negrito
16 G / 100 u / 8x16 
15-20’ Desc. / 4 cm

68226
PopDots® Pistacho
24 G / 88 u / 8x16 
15-20’ Desc. / 4 cm

62810
Suso Bombón
100 G / 24 u / 8x15 
15-20’ Desc. / 16 cm

42880
Berlinette Crema
40 G / 40 u / 8x15 
45-60’ Desc. / 7 cm



Bollería 
Salada

•	 Para hornear

•	 PARA FERMENTAR 
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63970
Börek de Queso
100 G / 60 u / 11x8 / 25-30’ Desc.
180º / 25-30’ Horno / 17 cm

28450
Envoltini de Atún
135 G / 56 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
170-180º / 10-15’ Horno / 14 cm

40298
Bretzel Mediterráneo
147 G / 32 u / 8x12 / 30-40’ Desc.
175º / 13-16’ Horno / 14 cm

65841
Croissant Frankfurt
116 G / 50 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
170-180º / 12-16’ Horno / 13 cm

60835
Gran Napolitana Mixta
44 G / 145 u / 8x9 / 20-30’ Desc.
165-175º / 16-20’ Horno / 13 cm

62045
Saquito de Pollo
105 G / 50 u / 8x17 / 30-35’ Desc.
170-180º / 10-12’ Horno / 12 cm

67048
Cuadrado Caprese
136 G / 48 u / 8x9 / 10’ Desc.
175º / 12-15’ Horno / 12 cm

81872
Cresta Frankfurt y Queso
100 G / 60 u / 8x12 / 10-15’ Desc.
175-180º / 15-20’ Horno / 9 cm

63210
Pañuelo Carbonara
131 G / 30 u / 8x17 / 15-30’ Desc.
180-190º / 15-20’ Horno / 17 cm

40297
Bretzel Queso
145 G / 32 u / 8x12 / 30-40’ Desc.
175º / 13-16’ Horno / 14 cm

Snacks
Para hornear

32126
Criolla de Pollo
100 G / 39 u / 10x11 
180-200º / 25-30’ Horno / 15 cm

62570
Empanada 1959 de Atún
1.800 G / 5 u / 6x13 / 40-50’ Desc.
200-215º / 40-45’ Horno / 30 x 40 cm

67869
Empanadilla de Masa Porteña 
Ternera Picante
85 G / 23 u / 8x17 / 120-180’ Desc.
240-250º / 7-8’ Horno / 11 cm

32100
Empanadilla Calzone
100 G / 44 u / 10x11 
180-200º / 25-30’ Horno / 15 cm

69105
Yellow Yummies Flowpack
85 G / 23 u / 8x17 / 120-180’ Desc.
180º / 1-2’ Horno / 11 cm

32102
Empanadilla Kebab
100 G / 44 u / 10x11 
180-200º / 25-30’ Horno / 15 cm

32123
Empanada Argentina
90 G / 42 u / 10x11 
180-200º / 25-30’ Horno / 15 cm

63020
Empanada Argentina Pollo
103 G / 24 u / 8x17 / 30-45’ Desc.
180-200º / 5-7’ Horno / 15 cm

Empanadas
Para hornear
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Para fermentar

69650
Miniluna de Queso y 	
sabor Bacon
40 G / 65 u / 8x17 / 20-30’ Desc.
180-190º / 12-15’ Horno / 7 cm

64490
Mixto de Hojaldre
120 G / 48 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
170-180º / 10-15’ Horno / 12 cm

60807
Triángulo Espinacas
145 G / 35 u / 8x12 / 10-15’ Desc.
180-190º / 15-18’ Horno / 14 cm

44932
Cuadrado Midi de Queso y 
Espinacas
75 G / 50 u / 8x9 / 10’ Desc.
175º / 12-15’ Horno / 12 cm

60808
Triángulo Mixto
133 G / 35 u / 8x12 / 10-15’ Desc.
180-190º / 15-18’ Horno / 14 cm

61410
Mini Luna Pizza
40 G / 65 u / 8x17 / 20-30’ Desc.
180-190º / 12-15’ Horno / 7 cm

60687
Hojaldre de Queso y sabor Bacon
120 G / 38 u / 8x17 / 15-30’ Desc.
180-190º / 18-20’ Horno / 14 cm

10276
Surtido Mini Croissant Clasic
31 G / 204 u / 8x12 / 60-75’ Desc.
65’ Ferm. / 180-190º / 12-15’ Horno / 6 cm

64980
Malla Vegetal
110 G / 56 u / 8x12 / 10-15’ Desc.
180-190º / 15-18’ Horno / 9 cm

63420
Carré de Pollo
144 G / 52 u / 8x12 / 20-30’ Desc.
170-180º / 20-25’ Horno / 12 cm

00549
Surtido Minidelicias Decoradas 
Saladas
16 G / 564 u / 8x9 / 20’ Ferm. 
180-190º / 12-15’ Horno / 5 cm

Snacks



Pastelería
•	 TARTAS Y PLANCHAS

•	 CAPRICHOS 
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TARTAS Y PLANCHAS CAPRICHOS

retail

PASTELERÍA

61585
Mini Cheesecake
100 G / 24 u / 6x18
60-120’ Desc. / 8 cm

61584
Tarta de Queso by Albert Adrià
1.100 G / 1 u / 15x26
12 h Desc. / 20 cm

66274
Plancha Precortada Selva Negra
1.750 G  / 21 u / 6x18
3 h Desc. / 35 cm

66440
Bizcocho Manzana y Canela
1.700 G / 1 u / 6x18
3 h Desc. / 36 cm

81635
Corazones de Yema y de Crema 
con Caco San Valentín
150 G / 8 u / 9x12
30-35’ Desc. / 8 cm

37532
Tarta Muerte Por Chocolate
2.000 G / 1 u / 12x14
8 h Desc. / 24 cm

66284
Plancha Precortada Tiramisú
1.650 G  / 21 u / 6x18
3 h Desc. / 35 cm

69450
Tarta Zanahoria
1.250 G / 2 u / 8x11
2-3 h Desc. / 24 cm

66234
Plancha Precortada de 	
Galletas al Cacao
2.300 G / 21 u / 6x18
3 h Desc. / 35 cm

16303
Plancha Tiramisú
1.800 G / 1 u / 6x18
4-5 h Desc. / 33 cm

68732
American Carrot
1.250 G / 1 u / 12x18
24 h Desc. / 24 cm

66254
Plancha Nata y Fresa Precortada
2.100 G  / 21 u / 6x18
3 h Desc. / 35 cm

16304
Plancha Selva Negra Classic
1.900 G / 1 u / 6x18
4-5 h Desc. / 33 cm

62950
Crêpe de Chocolate
80 G / 28 u / 13x17 
180º / 3-4’ Horno / 20 cm

69941
Tartaleta Corazón Tres Caprichos
1.050 G / 1 u / 6x18
3 h Desc. / 8 cm

66264
Plancha Precortada San Marcos
1.650 G  / 21 u / 6x18
3 h Desc. / 35 cm

66170
Bizcocho al Cacao
1.700 G / 1 u / 6x18
3 h Desc. / 35 cm

69522
Trenza Midi Lykke
130 G / 24 u / 8x8
40-45’ Desc. / 17 cm

16300
Plancha San Marcos Classic
1.800 G / 1 u / 6x18
4-5 h Desc. / 33 cm

61512
Macarons «Les classiques»
13 G / 144 u / 8x13
120-240’ Desc. / 30 cm

69460
Tarta Bombón
1.000 G / 2 u / 8x11
12 h Desc. / 24 cm

69422
Trenza Lykke
540 G / 8 u / 4x14
40-45’ Desc. / 33 cm

61250
Placa Brownie
60 G / 48 u / 9x18 
45’ Desc.  / 36 x 24 cm
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